Speziell fiir unsere Wien-Besucher:
Menu ""Alt-Wien"

Frittatensuppe
oder
Tafelspitzstilzchen mit Kerndl

Pee

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Erdapfeln und buntem Salat

oder
Tafelspitz mit Schnittlauchsauce, Apfelkren und Rosterdapfeln
e
Apfelstrudel
oder
Marmeladepalatschinke

ibl grmanmn :l\h(IIII‘F;T
“Alles Liebe”’-Gutscheine
zu € 7,30 (ATS 100,00)
Ein ideales Geschenk fiir jede
Gelegenheit...

u HUNDERT
SCHILLING

Gutschein

Hermann
Adam 'z

Spezialschnapserl:

Waldbeere, Marille,
Zwetschke, Birne
0,51

€ 16,50

...der Adam zum
Mitnehmen!

Adam’s ADAM’S

(5215ﬂlélltﬁ CAFE - RESTAURANT

1080 Wien, Florianigasse 2
T:4080112-F:408 011230
E: info@adam.at - W: www.adam.at
Offnungszeiten: werktags von 8 bis 24 Uhr, Kiiche bis 23 Uhr

Jeden Donnerstag abend: "'Schnitzel ohne Ende"
€ 13,00 pro Person

Alle Speisen kdnnen Sie gerne auch mitnehmen oder abholen lassen,
bitte geben Sie uns Ihre Bestellung 20 Minuten
vor dem gewiinschten Abholtermin bekannt!

Gerne informieren wir Sie Uiber unsere Spezialitdtenwochen!
Geben Sie bitte einem unserer Mitarbeiter
lhre Visitenkarte oder Email-Adresse,

damit wir Sie zeitgerecht verstandigen kdnnen!

Alle Preise in Euro
Steuern und Abgaben inkludiert

((.z»\ W/”’

ndetrise XS

\0

0664/864 6 468
w'uunasmapunq@ow!

Freitag, 03. Februar 2012

Heute gibt's:

Heringssalat auf klassische Art

Jausenplatte mit Landspeck, Schweinsbraten
Blutwurst, Senf, Kren und Essiggurkerl

Preiselbeerpalatschinke
Mohnschnitte mit Schlagobers

Gemischte Kéaseplatte mit Butter pro dag

Semmel
Geback

Alt-Wiener Wochen

Saurer Tafelspitz mit Zwiebel und Ei

Alt-Wiener Panadensuppe
Alt-Wiener Suppenteller
mit Rindfleisch, Gemuse und Nudeln

Sacherwirstel mit Senf und Kren

oder mit Gulaschsaft
Salonbeuschel

mit Gulaschsaft, Spiegelei und Semmelknddel
Fiakergulasch

mit Wirstel, Spiegelei, Gurkerl und Semmelknddel
Alt-Wiener Bruckfleisch mit Semmelknddel
Gebackene Fledermaus vom Schwein

mit gemischtem Salat
Gebackene Kalbsbackerl mit Paradeiser-Gurkensalat
Alt-Wiener Backfleisch mit Gurkenrahmsalat
Zwiebelrostbraten ""Wiener Art" mit gediinstetem Zwiebel,

Fachergurker! und Braterdépfeln
Tafelspitz mit Wurzelgemdse,

Schnittlauchsauce, Apfelkren und Rosterdapfeln
Kalbsrahmgulasch mit NockerIn
Wiener Schnitzel vom Kalb mit gemischtem Salat
Gebackener Kalbskopf mit Mayonnaisesalat
Wiener Filetgulasch mit Nockerln

Marmeladepalatschinke
Weintraubenstrudel
Mohr im Hemd mit Schlagobers
Topfenstrudel mit Vanillesauce
Powidltascherl mit Butterbroseln
...und nach dem Essen:
2 cl Hermann's Waldbeerschnapserl
2 cl Waldviertler Kriecherlbrand
2 cl Steirisches Zirberl

5,90

6,50

2,90
3,90

0,60

1,00
1,20

2,90
2,90
2,90

(Familic Adam & Mitarbeiter wiinsehen Guten Appetit!

Das Mittagsmenii und viele weitere Speisen

finden Sie auf der nachsten Seite!




Unser Mittagsmeni:
Freitag, 03. Februar 2012
11% bis 14% Uhr

GRAMMELKNODEL auf Speckkrautsalat
oder
gebackenes PANGASIUSFILET mit Erdapfelsalat

Lauchcremesuppe

als Mentiaufzahlung zum Mittagsteller
Marmeladepalatschinke

als Mentiaufzahlung zum Mittagsteller

Kalte Kleinigkeiten - VVorspeisen

Matjesfilet nach Hausfrauen Art mit Apfel-Zwiebelrahm

Tafelspitzsulzchen mit Zwiebel und Kernél
Carpaccio vom Rindsfilet mit Senfdressing und Grana
Beef Tartare mit Toast und Butter  kleine Portion

Beef Tartare mit Toast und Butter normale Portion

Suppen

Frittatensuppe

Leberknddelsuppe

Nudelsuppe

Knoblauchrahmsuppe mit Schwarzbrotcroutons

Hausmannskost

Eiernockerl mit griinem Salat
Schinkenfleckerl mit griinem Salat
Gerosteter Semmelknddel
mit Speck, Ei und griinem Salat
Bratwirstel mit Sauerkraut und Résterdépfeln
Faschierte Laibchen
mit Erdapfelpuree und gemischtem Salat

Innereien

Beuschel mit Semmelknddel
Gerdstete Schweinsleber mit Petersilerdéapfeln
Gebackene Schweinsleber mit Mayonnaisesalat
Gebackene Waldviertler Blutwurst mit Erdapfelsalat
Gebratene Waldviertler Blutwurst

mit Sauerkraut und Erdéapfelsterz
Gebackenes Kalbshirn mit Mayonnaisesalat
Gerostetes Kalbshirn mit Ei und Petersilerdapfeln

Gefligel & Fisch

Hiihnerbrust vom Grill mit Blattsalatschissel
Gebratenes Zanderfilet

mit Krauterbutter und Petersilerdapfeln

Rind

Rindsgulasch mit Salzerdéapfeln
Fiakergulasch

mit Gurkerl, Spiegelei, Wirstel und Semmelknddel
Tafelspitz mit Wurzelgemdse,

Schnittlauchsauce, Apfelkren und Résterdépfeln
Zwiebelrostbraten mit Fachergurkerl,

reschem Zwiebel und Braterdépfeln
Filetsteak

mit Spiegelei, Krauterbutter und Pommes frites
Filetsteak in gruner Pfeffersauce

mit Mischgemiise und Braterdapfeln

6,50
6,50
9,50
9,90
12,90

3,20
3,20
3,20
3,90

7,50
7,90

8,90
8,90

8,90

7,90
8,90
8,90
9,50
10,90

13,90
13,90

10,90

16,50

8,90

10,90

15,90

15,90

23,90

24,90

Schwein - Huhn - Pute - Kalb

Naturschnitzel
wahlweise vom Schweinskarrée, Huhn oder Pute

mit Butterreis 10,90
Gebackenes Schnitzel

wahlweise vom Schweinskarrée, Huhn oder Pute

mit gemischtem Salat 10,90
Champignonschnitzel

wahlweise vom Schweinskarrée, Huhn oder Pute

mit Butterreis 12,90
Cordon bleu

wahlweise vom Schweinskarrée, Huhn oder Pute

mit gemischtem Salat 13,90
Naturschnitzel vom Kalbskarrée mit Butterreis 17,50
Wiener Schnitzel vom Kalb mit gemischtem Salat 17,50
Champignonschnitzel

vom Kalbskarrée mit Butterreis 19,50
Cordon bleu vom Kalbskarrée mit gemischtem Salat 20,50

Beilagen
Apfelkren, Schnittlauchsauce, Sauce Tartare 2,20
Preiselbeeren 2,20
Semmelknddel, Reis 3,20
Erdéapfel nach Wahl 3,20
Salat nach Wahl 3,20
Blattsalatschiissel 4,50
Steirisches Kerndl von Pelzmann 0,90
Grana 0,50
Ketchup, Senf, Mayonnaise 0,50
Dessert

Marmeladepalatschinke 2,30
Warmer Topfen- oder Apfelstrudel 3,90
Hausgemachter Mohr im Hemd

mit Schokoladesauce und Schlagobers 4,90
Maronireis mit Schlagobers 4,90
Hofratpalatschinke mit Eierlikoér und Schokosauce 4,90
Topfenstrudel mit Vanillesauce 4,90
Coup "Danmark (Vanilleeis mit heil3er Schokoladesauce) 4,90
Adamskrapfen mit Vanilleeis, Erdbeersauce und Schlag 5,50
Powidltascherl mit Butterbroseln 6,90

Kase
Camembert mit Butter 3,90
Emmentaler mit Butter 3,90
Salzburger Bergkase mit Butter 5,50
Blue Castello 6,90
Liebe Gaste,

sollten Sie von einem Gericht eine kleine Portion
wiinschen, werden wir nach Mdglichkeit

diesem Wunsch gerne entsprechen.

(Familie Adam & Mitarbeiter wiinselen Guten Appetit!




